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GERAUCHERTES AUBERGINENMUSS....00...2
mit Sesamdl und Limonen abgeschmeckt

RepeB LS C AN NI s ook el o ey o v oSl
RIQITEPE B EEEEr = P ARG L. g s o s e P oy o 12

AV O.CABLOSC RE M e o s T aie oo s ake e o spsa Morsetsn, o
mit Kichererbsen
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HAUSGEMACHTE LAMMWORSTCHEN (3 STUCK)1s®
auch als Hauptgericht méglich

SIH TS H. T O Ity s o e omian s anemi o toieor S ags. sHETail 200
gegrillte Hdhnchenbrust mit Paprika, Zwiebeln und orientalische
Knoblauchcreme

GBR LI TE R O E s s S Anris s s st
mit Wassermelone, auch als Hauptgericht moéglich

SHESH, B IR A Sl R e e e o s
Blatterteigrollen gefullt mit Schafskase

8

EA TR o GBCASHT. [ C o 2 Sae s o S Ta BT s_oms 2 it
mit Sesamsauce, auch als Hauptgericht méglich

KIBBE MIT SEMSAM UMMANTELT (3 STUCK)V??
Bulgurteig gefullt mit Gemuse

i < 6,8,12
KIBBE GEFULLT MIT LAMMHACK (3 STUCKB
Bulgurteig gefullt mit Lammhack und WalnUssen, auf Quark mit Minze
GEGRELL TESST RN USSs  atetie "oS 6 -
Orientalisch mariniert mit Zucchini, Champignions, Tomate und

Zwiebeln

GeRECR L el R L A H R Y I B M i e e s e o
mit mariniertem Pitabrot

|7 O o i o AR T N - S e
mit Paprika-Kardamom-Sauce und Kartoffelptree

WETNBEATTER «GEFU-L LTS T U.CH) o os e
mit Reis und Gemuse

RLESEHCA RIELEN " as TUC Os=is a . e
mit Curry-Sauce und Basmatireis

GEWURFELTE HARISSAKARTOFFELN........
mit Koriander

SRS JICA B0 R LB I N L Dl o v oot s s S
mit Ketchup oder Mayonnaise

A B U S S o s R e e N o oM Seiom o Sor e S Mot
Blatterteig mit Schafskase, Spinat, Tomate und Basilikum

7,50

7,50

13,00

7,50

7,50

14,50

15,00

13,00

11,00

10,50

13,50

16,00

12,50

16,50

15,50

11,50

15,50

9,50

9,00

11,50

23,50

22,00

20,50



Heplyercehle

EA MR T e e s v apsa ool i s oo i o ey g, =0
auf Schafskase-Sauce mit saisonalem Gemise und Basmatireis

SHAWeAIRMAN " " Soiamore ve oo akete o or saollatiaita & o, e Mamaalis 16
Hahnchenkeule mariniert mit Joghurt, Butter und Cashew-Nussen,
wurziges Pitabrot, Humus und Salat

38
RIESENGARNELEN ...cccccccccccccccees

mit Curry-Sauce, saisonalem Gemuse und Basmatireis

A1 S TR N s AT e P gl
mit Sesam-Koriander-Sauce, Sherry-Tomaten und Harissa-
Kartoffeln

MACTGY B F M i e sesa s #0e o 40 a5 o, 5
Auberginen-Reis Gericht auf Joghurt- Minz-Sauce mit Rosinen,

Datteln & NUssen

QO S R R e i o A N e

Mit Kichererbsen, Zucchini und Kurbis wahlweise auch mit
Basmatireis moglich

HAHNCHENNUGGETS MIT POMMES..........!
Fur unsere kleinen Gaste

8W C&&wzx\- 3—@@14/7&

VORSPEISE

1,2,6,8,12

31,00

24,00

27,00

27,00

22,00

22,00

15,00

el

pro Person eine Warme oder zwei Kalte Vorspeisen lhrer Wahl

* %k %k

HAUPTGERICHT IHRER WAHL

* %k %k

DIE=SUSSE“SUNDELDES ORILEMILS 522

PRO PERSON 44,00

comesplehfuny

Weildwein
Chardonnay

Coteaux du Liban 0,75L 49,00

Rotwein
Cabarnet Coteaux du liban

Cabernet Sauvignon, Zahle 0,75L 56,00

Roséwein
Solac Rose

Syrah, Qauruun, 2019 0,75L 42,00



Affr e

I. Glutenhaltige Getreide
2. Tahina

3. Krebstiere/Krustentiere
4, Eier

S iSel

6. Niisse

7. Sojabohnen

8. Milch und Laktose

9. Schalenfriichte

I0. Sellerie

II. Senf

I2. Sesamsamen

I3. Schwefeldioxid und Sulfite
I4. Lupinen

I5. Weichtiere

I16. Koffein
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HUMUS ace - o™ a,% 5 alome snefeona e®ons o os Sa™s o oye

TEA B U TR H 5 o o e Ty e oo te 1555 g oot doms oiis o ot or e ils
Parsley salad

CURE I T TN T o, T i oo
SHOKED AUVBERGINETPUREE TSy st s s v voe

flavoured with sesame oil and lime

13 MRS H Oy SR B o o o i K e P oy
Salad with toasted pita bread and pomegranate

BEETROOT™ PASTELT, oo oot e satei®iie e oo e

A VSO CvAD O Co R A M s i e oot T o e 6a%e VSMsiroimonts. o
with chickpeas
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HOMEMADE LAMB SAUSAGES (3 PIECES)..

also possible as a main course

SHISH "TAWOUK . 5efoe VoS e o o omove, e oe aeis

Grilled chicken breast with peppers, onions and oriental garlic
cream

GRILLED HALLOUMI....ceoeeeeeeeoeccn

with watermelon, also possible as a main course

S'H LS H B U-REKEa(3E PP TE C B v s a i ovote teyones s

Puff pastry rolls filled with feta cheese

Bielgl A FeEdlse (035 PR G S it sianaes e ®orasas s et o onensTshe,

with sesame sauce, also possible as a main course

KIBBE COATED WITH SEMSAM (3 PIECES)
Bulgur dough filled with vegetables

1,8,12
5

[ Yoo

i 2

1,6,8,12
KIBBE FILLED WITH MINCED LAMB(3 PIECES)

Bulgur dough filled with minced lamb and walnuts and curd with mint

GRILLED VEGETABLE..:cceteeeeeceeocnsna

Oriental marinade with courgettes, mushrooms, tomatoes and onions

R T L ED S A Dol Pl B it o i ot

with marinated pita bread

SALMON FILET..ceeeececsoecscoccsoescse

with paprika-cardamom sauce and mashed potatoes

VINE LEAVES FILLED (4 PIECES)......

with rice and vegetables

TN G PRAMNS wCI R E L S ey sl e

with curry sauce and basmati rice

DGR D= A RICS  SoA < B O AR I O RS wais or e e cea i e ar o <slhe
with coriander
SRR L P-ONISA T O B RIS S, oo s R o i, mri e fre i s s e o

with ketchup or mayonnaise

S AN Bl S K e e R s o eihie. o P e e ¥or S otom onitime s e e Ve <o

Puff pastry with feta cheese, spinach, tomato and basil

7,50
7,50

7,50
7,50

13,00

7,50

7,50

14,50

15,00

13,00

11,00

10,50

13,50

16,00

12,50

16,50

15,50

11,50

15,50

9,50

9,00

11,50

23,50

22,00

20,50



Wm&w Co-rges

Ll Bl LR Tt T v T s o st o e e 31,00
on sheep's cheese sauce with seasonal vegetables and basmati rice

ST WARMA ot Sl s o i e o i T S 24,00

Chicken leg marinated with yogurt, butter and cashew nuts, spicy
pita bread, hummus and salad

3,8
G e A o BT 5 A i s P R Py o S S N 27,00
with curry sauce and basmati rice
G D e R R s e S s o 27,00
with sesame-coriander sauce, sherry tomatoes and harissa potatoes
MATIEONDE I s 0, o s g et Woe s et a0, o sherrs 22,00

Aubergine and rice dish on a yoghurt and mint sauce with sultanas,
dates & nuts

IR CO TS S RO L iy e e, o B8 e ani e 22,00

With chickpeas, courgette and pumpkin, optionally also available
with basmati rice

CHICKEN HUGEETS WLBH-FRIESYT S, s 15,00

For our little guests

£ <
C v e~ O Cowrge el

STARTER
One hot or two cold starters of your choice per person

* %k ¥k

MAIN COURSE OF YOUR CHOICE

* %k *k

THE SWEET SIN OF THE ORIENT **"

PER PERSON 44,00

&LW&%f%&A/wwy

White wine
Chardonnay
Coteaux du Liban 0,75L 49,00

Red wine

Cabarnet Coteaux du liban

Cabernet Sauvignon, Zahle 0,75L 56,00
Rosé wine

Solac Rose

Syrah, Qauruun, 2019 0. 75k 42,00



Affr e

I. Cereals containing gluten
2. Tahina

3. Crustaceans

4. Eggs

9. Fish

6. Nuts

7. Soya beans

8. Milk ans Lactose

9. Shell fruits

I0. Celery

IT. Mustard

I2. Sesam

I3. Sulphur dioxide and sulphites
I4. Lupins

I5. Molluscs

I6. Caffeine



